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DOMAINE W

BLANC DE BLANC 2020

Millgsime 2020, certifie Bio et Biodynamigue par Demeter.

Meéthode traditionnelle, AGP Crémant de Wallonie,

Assemblage : 100% Chardonnay

Dosage : Extra Brut (dosage exact a déterminer lors du dégorgement).
Taux de sulfite : 3omg/.

Taux d'alcool :12,5% vol.

Rendement: 40nl/ha

3.300 Bouteilles numerotées

Vendanges manuelles (septembre 2020)

Fermentation spontanee avec levures indigenes.

Fermentation et élevage 100% barrigues.

@ Pressurage vertical doux, en grappes entieres, a laide dun pressoir traditionnel Coguard.
Temps d'élevage de 40 mois : 6 mois en flts de chene, 28 mois sur lattes et 6 mois

delevage en cave sur bouchon.

Dégorgement:le 10 juillet 2023

Le premier Blanc de Blanc du Domaine W, &labore avec un elevage minutieux Une cuvee

dexception..

Une palette aromatigue qui se décline sur fabricot sec, la tarte au citron, les fleurs
d'aubépine, la brioche, le pain grillé; avec des notes iodées de coguilage et une fraicheur
Iégerement mentholée.

Un vin avec beaucoup de structure en bouche, un équilibre harmonieux et une finale saline.
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Issu a100% de la parcelle Marie Chardon; comportant 17000 pieds de vignes, 1000 arbres
ges et arbustes, 00 ares de prairie fleurie, 10 ruches et des piquets a rapaces.

& Enherbement inter-rangs et éco-péturage (moutons Ouessants).

Sal:Limona - Sableux sur schiste

Situation geographigue : Vallee de Ia Senne, Ouest du Brabant Wallon, Belgique.

Le Domaine W cgst un projet fou né en 2016, Situé dans la vallée de la Senns, o fouest du Brabant B Jemeter
Wallon, on y élabore un vin effervescent en méthode traditionnelle haut de gomme dons le plus grond % x* gd

respect de fenvironnement - www.domaine-w.be.



