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DOMAINE W

BRUT DE BRABANT 2018

La toute premigre cuvée du Domaine W!

Vinifiee dans les locaux des 'vin de Liege" en attendant linauguration du chai W en 2019,
Methode traditionnelle, AOP Crémant de Wallonie.

Assemblage : 35% Chardonnay - 34% Meunier - 31% Pinot Noir.

Dosage : Brut Nature 139/

Taux de sulfite:: 37mg/!

Taux dalcool :12,5% vol.

Rendement: 20hi/ha

2500 bouteilles numerotees

Vendanges manuelles trés précoces (aout 2018).
Fermentation spontanee avec levures indigenes.
@ Fermentation et élevage en barrigues (25%) et cuve (75%)
Pressurage en pressoir pneumatique, en grappes entieres.
Temps d'tlevage de 28 mois : 6 mois en fts de chéne et en cuves, 18 mois sur lattes et 4
mois d'élevage en cave sur bouchon.
Degorgement : aoit 2020

Lenez se decline surla pomme, la poire et les agrumes.

Subtil éguilibre en bouche avec des notes fruitees de groseille et de citron.
Se termine par une acidite parfaitement intégrée avec une touche damande.
4" dans le guide des vins belges
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Issu de notre premiere parcelle plantde & la main en 2016 (5000 pieds de vignes, 500
s arbres et arbustes, S0 ares de prairie fleurie, 5 ruches et des piquets a rapaces).
& Enherbement inter-rangs spontane.

Sol: Limono - Sableux sur schiste

Situation geographigue : Vallée de la Senne, Ouest du Brabant Wallon, Belgique.

Le Domaine W cest un projet fou né en 2016 Situe dans lo vallée de lo Senne, o fouest du Brabant €D
Wallon, on y élabore un vin effervescent en methode traditionnelle haut de gamme dans le plus grand "
respect de lenvironnement - www.domaine-w.be
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